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SELSKAPS MENY Minimum 10 pers
3-retters meny: 845,- 3-retters vinmeny: 490 ,-
5- retters meny: 1045,- 5- retters vinmeny: 790,-
FORRETTER

Terte med rokt laks

Spinat, pisket rorosremme og dill
Allergener: gluten (hvete), fisk, egg, melk og lak

Rakfisk

Serveres med lefse, purre, rodbeter, potet, egg, ertebrod og Roros-romme
Allergener: fisk, gluten (hvete), melk og lak

Kylling fra Hovelsrud

Serveres med gresskarrisotto og estragon
Allergener: melk og lak

HOVEDRETTER

Ribbe

Serveres med hjemmelaget rodkal og surkal, karamelliserte gulrotter med anis, julesaus
og poteter fra Hoel gard
Allergener: melk, lak og selleri

Andebryst

Serveres med hjemmelaget rodkal, stekt rosenkal, grillet lok, poteter fra Hoel gard og

nellik- og appelsinsaus
Allergener: melk, lak og selleri

Rakfisk

Serveres med lefse, purre, rodbeter, potet, egg, ertebrod og Reros-romme
Allergener: fisk, gluten (hvete), melk og ok

Kvelte

Serveres med selleripuré, rosenkal, rodbeter, saus vierge og poteter fra Hoel gard
Allergener: fisk, melk, selleri og lgk

DESSERTER

Pepperkakeis

Med sprott crunch og jordbaer
Allergener: melk, gluten (hvete) og egg

Karamellpudding

Serveres med krem
Allergener: melk og egg

Riskrem

Serveres med jordbaersaus
Allergener: melk

S|okoladeostekake
Med solbzer

Allergener: melk, gluten (hvete) og egg

Skap en hyggelig farjulsstemning
hos oss med god mat, noe godt | glasset og herlig selskap
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