
Etter biskop Mogens Lauritssøn

FORRETTER

Gravet ørret fra Innlandet
Blomkål krem, syltet, mikro urter fra moelv

Kylling fra Hovelsrud gård
Med gulerot, krem, grillet og syltet

Tomat fra Fokhol gård
Burrata, sesongens sommersalat fra Fokhol gård

HOVEDRETTER

Kyllingbryst fra Hovelsrud gård
Potetpurée med vesterbotten ost, erter og løk, salvie saus 

Kveite fra Helgelandskysten
Dill hollandaisse, grillet gulrot, syltet sjalottløk og potet pure 

Helstekt ungfe
Sesongens grønnsaker fra Fokhol gård, rødvins saus, ovnsbakt Folvapotet fra Hoel gård

DESSERTER

Vanbakkels 
Fylt med solbær fra Molstad gård og grillet vaniljeis

Sesongens dessert fra Fire makroner
(småkaker, petit fours)

Rabarbra, jordbær, sabaionne og stekt sjokolade

PRIS
3 retter: kr 825
Vinpakke (3 glass) kr 490
Alkoholfritt alternativ (3 glass) kr 290
Pris pr rett på forespørsel. Forbehold om endringer.

BOOK FOR GRUPPE (10+)

Café & Restaurant

MIDDAGS MENY
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