m o g e n 5 Etter biskop Mogens Lauritsson

Café & Restaurant

MIDDAGS MENY FORRETTER

Gravet orret fra Innlandet

Blomkal krem, syltet, mikro urter fra moelv

Kylling fra Hovelsrud gard
Med gulerot, krem, grillet og syltet

Tomat fra Fokhol gard

Burrata, sesongens sommersalat fra Fokhol gard

HOVEDRETTER

Kyllingbryst fra Hovelsrud gard

Potetpurée med vesterbotten ost, erter og lok, salvie saus

Kveite fra Helgelandskysten
Dill hollandaisse, grillet gulrot, syltet sjalottlek og potet pure

Helstekt ungfe

Sesongens gronnsaker fra Fokhol gard, redvins saus, ovnsbakt Folvapotet fra Hoel gard

DESSERTER

Vanbakkels
Fylt med solbeer fra Molstad gérd og grillet vaniljeis

Sesongens dessert fra Fire makroner
(smékaker, petit fours)

Rabarbra, jordbeer, sabaionne og stekt sjokolade

PRIS

3 retter: kr 825
Vinpakke (3 glass) kr 490
Alkoholfritt alternativ (3 glass) kr 290

Pris pr rett pa forespearsel. Forbehold om endringer.

BOOK FOR GRUPPE (10+)
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